Okurky pani Jany Vackarové z Vlkance
- vitézka 2. rocniku 2006

Nalev:

1,75| vody

0,5l octa

1 ks Deka (100g)

65 tabletek sladidla FAN Sacharin

Do sklenice:

koriandr - ¢tvrt kavové 1Zicky na sklenici
hrebicek - jeden na sklenici

nové koreni - 1 kuli¢ka na sklenici

pepr - 2 kulicky na sklenici

rozldmany bobkovy list - 3 malé kousky na sklenici
kopr

vinny list

mrkev

kren

cibule

Postup:

Do vody s octem vsypeme Deko, priddme 65 tablet sacharinového sladidla a
povafime 5 minut. Nalev nechdme vychladnout. Do sklenic (asi 7 - 8 ks)

list a kopr podle chuti. Déle 4 kolecka mrkve, 3 kolecka kfenu, 5 kolecek cibule a
jeden vinny list. Naskladame okurky a zalijeme zchladlym nalevem.

Sterilujeme cca. 10 - 15 minut, podle velikosti okurek.



TIP: Cim chladnéjsi nalev, tim zelenéjsi barva okurek. Pokud budeme
sterilovat pfi 80°C a krat$i dobu, méli bychom dosahnout kifupavéjsich
okurek.



